
 
 

RISTORANTE COLLINA 
 
 

Cena dell’alleanza “ la cucina delle nebbie” 
 
 

Antipasti 

 

La “panada”alla nostra maniera con sale della salina di Cervia  
 

Il Pannerone di Lodi   su crema di zucca bergamasca 
 
 

Primo 
 

Il risotto Vialone Nano di Grumolo delle Abbadesse  con la gallina della nostra 
aia 
 
 

Secondo  
 
 

Il brasato di coda di manzo della bassa bergamasca con polenta di mais Biancoperla 

 
 
 

Dolce 
 
 

La tortina di pere con salsa di cioccolato fondente e pere in sciroppo caldo alla cannella 
 
 
 

I vini in abbinamento saranno dell’azienda agricola Negro di Monteu Roero Cuneo 


