
 

 
 

Giornata mondiale delle Comunità del cibo 
 

Slow Food promuove in una serie di iniziative, grandi e piccole, la conoscenza dei 
prodotti buoni puliti e giusti che provengono da un’agricoltura di prossimità rispettosa di 

luoghi, tradizioni e storia, fondata sul rapporto fecondo tra chi lavora la terra e chi 
desidera gustarne i suoi migliori frutti. 

 
 Il Programma 

 

 
TM presentazione 

Mercoledi 2 Dicembre 2009 ore 11,30 

CONFERENZA STAMPA: TERRA MADRE DAY 
Buffet a cura di Al Donizetti  

con i prodotti delle Valli Orobiche: stracchino, taleggio, salame di 
montagna, lonzino d’asino, scalvina, bresaola Conca della Presolana, … 

Provincia di Bergamo - Spazio Viterbi 
Via Tasso - Bergamo 

 
TM nell’orto 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

Avvio ufficiale dell’ ORTO IN CONDOTTA e  
Proiezione del Film ALLE ORIGINI DEL GUSTO 

Scuola Primaria di Pontida   
1a classe elementare 

 

TM in biblioteca 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

Proiezione del Film ALLE ORIGINI DEL GUSTO 

Biblioteca Comunale di Oltre il Colle 
con gli alunni della Scuola Elementare 

 

TM in pentola 1 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

Stage di Cucina dal tema:  

I PRODOTTI BUONI PULITI E GIUSTI  

a cura di PAOLO FROSIO, cuoco dell’Alleanza 

Istituto Alberghiero di Nembro - 5e classi 



 

TM in pentola 2 

Venerdi 11 Dicembre 2009  

Stage di Cucina dal tema:  

I PRODOTTI BUONI PULITI E GIUSTI  

a cura di CHICCO CORIA,  
patron dell’Antico Ristorante del Moro 

Istituto Alberghiero di San Pellegrino Terme - 5e classi 

 

TM in convitto 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

Presentazione di TERRA MADRE  
Laboratorio del gusto: NUDO e CRUDO  

di formaggi locali a latte intero e crudo 

Convitto dell’Istituto Alberghiero di San Pellegrino Terme  

 

TM á la carte 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

I cuochi dell’Alleanza: 
DA VITTORIO Realais & Châteaux - Brusaporto 

Ristorante FROSIO – Almè 
Ristorante COLLINA – Almenno San Bartolomeo 

Ristorante DA MIMMO – Bergamo Alta 
Trattoria VISCONTI – Ambivere 

Enoteca LEONE – Gazzaniga 
Menu dei Presìdi 

 
TM on ice 

Giovedi 10 Dicembre 2009  

Gelati con prodotti naturali dei PRESÍDI  
Castagna di Calizzano, pistacchio di Bronte, chinotto di Savona 

Pasqualina 
Via Borfuro 1 - Bergamo 

Via Papa Giovanni 39 - Almenno San Bartolomeo  

 

TM tra le righe 

Giorni 10, 11 e 12 Dicembre 2009  

APERITIVO CON I PRESIDI 
con Bitto Valli del Bitto di tre diverse stagionature 

gratuito per chi acquista almeno un libro Slow Food Editore 

Libreria Spazio Terzo Mondo - Viale Italia - Seriate 

 

TM convivio 

Giovedi 10 Dicembre 2009 ore 20,00 

CONVIVIO 
Antipasti dell’Azienda Arcadia, risotto della casa, Fassone 

piemontese della Granda di Angelo Santinelli, dolci a sorpresa. 
Vini Valcalepio selezionati da Sergio Cantoni 

Slow Food Bergamo  

Azienda Bergamasca di Formazione - Via Gleno 2 - Bergamo 
Info: slowfoodbergamo@tiscali.it - tel. 035.257515 - cell. 3482896002 



 

TM en plein air 

Sabato 12  Dicembre 2009 ore 13,00 

POLENTA E OSEI 
Con panna, senza panna…. 

Marco e Lorenzo Fustinoni lanciano la sfida.  
Per chi non mastica BRUSTOLOT, piatto principe della tradizione rurale. 

Agriturismo Prati Parini - loc. Ca’ Chinaglio - Sedrina 
Info: lorber@iol.it - tel. 035 795 519 - € 30 per soci, € 38 per appassionati 

 
TM on film 

Sabato 19 Dicembre 2009  

Proiezione del servizio-inchiesta  

IL PIATTO È SERVITO 

Istituto Tecnico Agrario di Bergamo - classi quinte 

 

TM on film 

Lunedi 21 Dicembre 2009  

Proiezione del film TERRA MADRE 

di Ermanno Olmi 

Istituto Tecnico Agrario di Bergamo - classi quarte 

 

TM on film 

Venerdi 11 Dicembre 2009  

Proiezione del film TERRA MADRE 

di Ermanno Olmi 
seguirà degustazione bitto valli del bitto, strachitunt, stracchino e un 

calice di vino 
Oratorio di Berbenno 

 

TM on film 

Lunedi 14 Dicembre 2009  

Proiezione del film SUPERSIZE ME 
di Molan Spurlock 

Presentazione di Slow Food e Terra Madre 
 

Scuola Secondaria di 1° Grado - Berbenno 

 

TM on film 

Mercoledi 9 Dicembre 2009  

Proiezione del film MONDOVINO 
di Jonathan Nossimer 

Presentazione di Slow Food e Terra Madre  
a cura Dott. Caterina Francolini, naturalista 

Centro Studi L. da Vinci - Istituto Tecnico per Ottici - classi 4e 

 

TM communication 

Mercoledi 9 Dicembre 2009  

Dossier TERRA MADRE 
a cura Dott. Caterina Francolini, naturalista 

Centro Studi L. da Vinci - Istituto Tecnico per Ottici - classi 2e, 3e



 

TM on film 

Venerdi 11 Dicembre 2009  

Proiezione del film SUPERSIZE ME 
di Molan Spurlock 

Presentazione di Slow Food e Terra Madre  
a cura Dott. Caterina Francolini, naturalista 

Centro Studi L. da Vinci - Istituto Tecnico per Odontotecnici  

 

TM hour 

Giovedì 10 Dicembre 2009  

L’Aperitivo dei PRESÌDI 
equo e solidale 

a cura Associazione Luna Nuova 

Castello di Solza - Solza  

 

TM hour 

Giovedì 10 Dicembre 2009  

LO STRACCHINO ALL’ANTICA 
Aperitivo 

Enoteca di Via Colleoni – Bergamo Alta  

 

TM hour 

Giovedì 10 Dicembre 2009  

CAFÉ DE PANAMA 
Degustazione guidata del caffè da coltivazione sostenibile e 

lavorato da cooperative solidali 

Art Caffè - Piazza Pontida - Bergamo  

 

TM hour 

Giovedì 10 Dicembre 2009  

APERITIVO DEI PRESÌDI 
il prosciutto crudo del casentino 

Ol fa - Via Colleoni 3 - Osio Sotto  

 

TM hour 

Giovedì 10 Dicembre 2009  

Giacimenti Gastronomici delle VALLI OROBICHE 
Aperitivi e Cene con i prodotti delle Valli Orobiche: stracchino, 

taleggio, salame di montagna, lonzino d’asino, formaggetta 
scalvina, bresaola della Conca della Presolana, … 

Al Donizetti - Via Colleoni 17b - Bergamo Alta  

 
 

 
 

Fiduciario: Lorenzo Berlendis  
Via Tagliabue, 419  -  24030 Pontida (Bg)  -  tel 035 795 519  

e-mail: condotta@slowfoodvalliorobiche.it  -  website: www.slowfoodvalliorobiche.it    
 

 


