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Slow Food®

Valli Orobiche

VETTE DEL GUSTO - 2
la montagna in salsa slow

presenta

MICHELE VALOTTI

patron de La Madia, Brione BS

Martedi 3 aprile 2012 - ore 20,00
. Alberghiero di S.Pellegrino (BG)

Ist

Menu

Carpaccio con uovo bio poche e salsa di germogli bio
Bocconcini affumicati con salsa di sarda secca del lago d'Iseo su letto di patate

Risotto con trippa e “curada”
Pasta fresca (castagne o grano saraceno) con ragu bianco tagliato a coltello

Agnellone castrato di pecora bergamasca cotto nel fieno di monte
Lombata e filetti rosa in olio di cenere di rosmarino

Dolce a sorpresa

caffe del Presidio Slow Food ¥ Alte Terre di Huehuetenango by Art Caffé
vini di territorio
28 euro (25 euro - U 30)
VETTE DEL GUSTO sostiene Terra Madre e Mille Orti in Africa

In collaborazione con

e

Slow Food’

LLombardia



