Programma:
Ingresso con 1 cuopon 5€
degustazione gastronomica
Ingresso con 7€
bicchiere degustazione vini
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Bambini ingresso libero

Ore 10.00 - Apertura della manifestazione

Esposizione, degustazione libera e vendita diretta:
vini delle cantine di Valtellina, Val San Martino,
Val Gurone, colli di San Golombano

Presidi Slow Food del bacino dell’Adda
prodotti buoni, puliti e giusti del territorio

Servizio ristoro

Tavoli conviviali

Laboratori del Gusto a cura di Slow Food Valli Orobiche
Finger Food d’autore

Novita editoriali Slow Food Editore

Music on food

Cena di chiusura con menu di stagione e di territorio

Servizio bus navetta con partenza
dal piazzale Qibar di fronte Polaris

PRENOTAZIONE CONSIGLIATA
addaswine@gmail.com
condotta@slowfoodvalliorobiche.it

Per informazioni 035795841
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- BIOTECNOLOGIE

- ATTREZZATURE DA
CANTINA

- PICCOLE ATTREZZATURE

- PRODOTTI DI
CONSUMO

- LEGNI

- SERVIZI CONTOTERZI

- GESTIONI DI VIGNETO
E CANTINA

- PROGETTAZIONI

OENOITALIA S.R.L.

Via dell’Industria, 51
25030 Erbusco (BS)

Tel. 030 7731224

Fax 030 7704670
E-mail info@oenoitalia.it
www.oenoitalia.it
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Creativita Produttiva
www.grafocom.it
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Si ringrazia I'’Arch. Manolo Lochis per I'ideazione del simbolo grafico
e le associazioni di Pontida per la preziosa collaborazione

e

Slow Food"
Valli Orobiche

“Viaggio lungo un fiume alle radici
del cibo e della sua gente”
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Manolo L.

I vini dell’Adda
domenica

11 novembre 2012

Mostra Mercato Degustazione
PONTIDA - Agriturismo “POLISENA”
Riviera di Pontida - Via Ca’ di Maggio .z

[’Adda racconta i suoi vini
dalle rupi estreme del Nebbiolo, ai dolci pendii del Valcalepio,
alla pianura che abbraccia il Po del San Colombano.




Cantine partecipanti:

L' ADDA NASCE GRANDE

Produttori Buoni Puliti e Giusti

1}

DIRUPI

Cantina Sociale
al San Martino

Produzione Vini Biologici di Valtellina f-)/
/‘/@{MW/U FATTORIASAN SIRO @
Via Teglio, 10
23030 Bianzone (So)
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Azienda Agricola Gruppo Vignaioli s.s. BALGERA
Via Capra

San Colombano al Lambro -MI-

VINI D.O.CG. DI VALTELLINA

saNTEGIDIO

['assetto in senso latitudinale dell’alto corso del fiume ha fatto si
che, nei secoli, gli impervi quanto solatii declivi della Valtellina siano
stati colonizzati per far tesoro della felice esposizione.
Pietra dopo pietra la possente e paziente opera dell’'uomo ha ridi-
segnato il territorio disseminando muri a secco e poggi, terrazze e
contrafforti; la bonta del terreno e la marcata escursione termica
hanno fatto il resto. | nebbioli di Valtellina ambiscono, e giustamen-
te ottengono, riconoscimenti di pregio nel gotha dei migliori rossi
italiani.
Colmato I'invaso del profondissimo ed angusto Lario, il fiume ne esce
rinvigorito a tratti placido, a tratti nervoso, si insinua tra colli e pianalti,
tra forre e anse. Attorno ad esso, i sistemi collinari della Val Curone, di
Montevecchia, del Monte Canto in Val San Martino e di San Colom-
bano si snocciolano in successione, pettinati dall’ordine composito
dei filari. Altri e diversi vitigni popolano i pendii ben esposti.
Lidea di mettere “sotto uno stesso tetto” realta vitivinicole tanto
difformi, ma unificate dall’appartenenza alle stesse acque, ha sor-
tito il concept della manifestazione. Adda di Vino vuole essere una
significativa vetrina dei prodotti di eccellenza, soprattutto vini, ma
anche cereali, salumi, formaggi, pesce e frutti, rappresentativi del
territorio lambito dal fiume.
LB
In ricordo di Ettore Tibaldi

PRESIDI SLOW FOOD

Partecipano a vario titolo i Presidi in elenco, saranno in mostra, in degusta-
zione, nelle preparazionl dello chef:;

@ Bitto Storico

@ Grano Saraceno

@ Stracchino all’antica delle Valli Orobiche

@ Violino di Capra di Valchiavenna

@v (affe Alte Terre di Huehuetenango by Art Café (ospite)

PRODOTTI DEL TERRITORIO

e Mais Scagliolo di Carenno e Rostrato Rosso di Rovetta
e Frutti e composte di Val S. Martino

e Mele di Valtellina

e Formai de Mut (Alta Val Brembana)

® Brisaola di Chiavenna

e Pane a lievito madre

e Pesce del Lario

e Missoltino di Bellagio

PROPOSTE GOLOSE DELLO CHEF

Usciranno ad intermittenza dalla cucina piatti e tartine preparati con i
prodotti ospitati nella manifestazione:

® risotti

® pizzoccheri

® polenta

e pesce di lago

e carni altre

MUSIC ON FOOD
Nella splendida cornice del luogo le proposte gastronomiche saranno
condite da una raffinata programmazione musicale

Non c¢’e fiume che equagli il rosso fiume dell’'uomo. Il buon vino.




