Via IV Novembre 29, Vertova — tel. 035 711 017 — 335 5844 057
www.babli.it — giovanna.verz@icloud.com

TERRA MADRE CONVIVIO
I NOSTRI FUNGHI
Giovedi 15 ottobre 2015, ore 20,00

Menu
Iniziamo nel prepararci al gusto della nuova stagione

Magatello di Fassona in freschezza di Porcini
(Magatello di Fassona Piemontese marinato da noi sotto sale di Cervia per 48 ore,
con Porcini tagliati a crudo, e giro di Olio Evo)

Il Risotto del Bosco
(riso Vialone Nano del Grumolo delle Abbadesse,e Funghi Porcini in Mantecatura)

Coniglio nel nido di Polenta della Val di Fuori circondato dai Miceti della Val di Dentro
(coniglio nostrano rosolato al forno con il suo sugo, polenta di Mais Spinato di Gandino
e Funghi Porcini Trifolati)

per finire

Dolce dello Spaccalegna

(Gambo di Budino al cioccolato fondente, cappella di Meringa spruzzata di polvere di Cannella e
Cacao in base di salsina profumata ai pistacchi di Bronte)
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Fiduciario: Silvio Magni
Via Paglia 5 — 24122 Bergamo - tel 035 244 612
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